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Catering-Ausschreibung 2027 
für Snow Polo World Cup / THE I.C.E /  
White Turf / Amusements on the Lake 

 
Der St. Moritzersee bildet das Herzstück der Wintersaison in St. Moritz. Internationale 
Veranstaltungen wie der Snow Polo World Cup, THE I.C.E. und die White Turf-
Pferderennen ziehen jedes Jahr zahlreiche Besucherinnen und Besucher an. Mit 
«Amusements on the Lake» entsteht ergänzend ein attraktiver Treffpunkt mit 
vielfältigen Freizeit- und Gastronomieangeboten, der Einheimische und Gäste 
gleichermassen zum Verweilen und Geniessen einlädt. 
Die Kulinarik trägt wesentlich zur einzigartigen Atmosphäre auf dem St. Moritzersee 
bei. Für die Wintersaison 2027 lädt St. Moritz Tourismus interessierte 
Gastronomiebetriebe ein, sich mit einem innovativen und qualitativ hochwertigen 
Cateringkonzept zu bewerben. 
 
Zeitraum:    Voraussichtlich vom 18. Januar bis 21. Februar 

2027, abhängig von den Eisverhältnissen sowie 
der Fertigstellung der Infrastruktur. 

   Mindestens 10 Eventtage, an denen ein 
grosses Gästeaufkommen erwartet wird.  

 
Servicezeiten:     Mo. – So. von 11.00 bis ca. 18.00 Uhr 

 Während der gesamten Betriebsdauer gelten 
die oben genannten Servicezeiten. An den 
offiziellen Eventtagen sind zusätzlich die 
spezifischen Vorgaben und Öffnungszeiten der 
jeweiligen Veranstalter einzuhalten. Diese 
können je nach Veranstaltung abweichen. 
 

Wo:   Auf dem St. Moritzersee 
(siehe Antragsformular) 

 
Was:    Gastronomiekonzept 
 
Speise- und Getränkeangebot:  Gäste und Einheimische sollen die Möglichkeit 

haben, aus einem vielfältigen und qualitativ 
hochwertigen Speise- und  
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    Getränkeangebot zu wählen. Entscheidend für 
die Beurteilung der Bewerbungen sind die 
Qualität und Vielfalt des gesamten Food-
Angebots auf dem St. Moritzersee sowie ein 
ausgewogenes Angebot für unterschiedliche 
Zielgruppen, einschliesslich vegetarischer und 
familienfreundlicher Angebote. 

    Wichtig: Die ausgewählten Caterer erhalten 
vor Veranstaltungsbeginn die geltenden 
Vorgaben zu den Exklusivpartnerschaften 
sowie allfälligen Preisvorgaben der jeweiligen 
Veranstalter. Diese sind an den 
entsprechenden Eventtagen verbindlich 
einzuhalten. 
 
Einheitspreise: Für identische Speisen und 
Getränke sind einheitliche Verkaufspreise 
anzuwenden. Werden mehrere 
Gastronomiebetriebe ausgewählt, sind die 
Verkaufspreise für identische Speisen und 
Getränke untereinander abzustimmen. 

   
    Das Angebot kann unter der Woche und an den 

Eventtagen variieren. So können beispielsweise 
unter der Woche andere Getränke oder 
Speisen angeboten werden als an den 
Wochenenden bzw. während der offiziellen 
Veranstaltungen. 

   
 Die Zeltbeschriftung hat an den offiziellen 
Eventtagen den Corporate-Design-Vorgaben 
(CI/CD) der jeweiligen Veranstalter zu 
entsprechen. 

 
Servicekonzept:     Die Art der Gästebewirtschaftung ist frei 

wählbar (Self-Service oder bedienter Service). 
 
Wichtig:     An den Eventtagen werden bis zu 10'000 

Besucherinnen und Besucher auf dem St. 
Moritzersee erwartet. Das Betriebskonzept ist 
entsprechend auszurichten, sodass auch in  
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   Spitzenzeiten ein effizienter Service und kurze 

Wartezeiten gewährleistet sind. 
 
Ökologische Nachhaltigkeit:   Abfalltrennung, ökologische Lösungen für 

Geschirr (biologisch abbaubar z.B. Bambus, 
Zuckerrohr, Palmblatt o.ä.) sind eine 
Voraussetzung. Die Veranstalter platzieren auf 
dem Gelände PET-Sammelbehälter sowie 
allgemeine Abfalleimer und sind für deren 
Leerung verantwortlich. Für die Platzierung und 
Leerung der Abfallbehälter unmittelbar bei den 
Cateringstandorten sind die 
Gastronomiebetriebe verantwortlich. 

 
Infrastrukturpakete:    

  Option 1 
• 5 × 5 m Zelt inkl. Boden und Teppich  
• 75 m² Terrasse 
• Stromanschluss 
• Elektro-Ofen 

 
  Option 2 

• 2 × 5 × 5 m Zelte inkl. Boden und Teppich 
• 100 m² Terrasse  
• Stromanschluss 
• Elektro-Ofen 

 
Nebenkosten:  Gebühren für Gastronomiebewilligung 

(Bewilligung muss selbstständig bei der 
Gemeinde St. Moritz eingeholt werden). 

 
Abgaben:   Die Abgaben setzen sich aus einer Grundmiete 

für das gewählte Infrastrukturpaket sowie einer 
Umsatzabgabe zusammen. 

 
Amusements on the Lake:   Umsatzabgabe von 15 % auf den 

Bruttoverkaufserlös von Speisen und 
Getränken, exkl. MwSt. 
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   Für die offiziellen Eventtage (Snow Polo World 
Cup, White Turf und THE I.C.E.) gelten die 
jeweiligen Vorgaben und Abgaben der 
Veranstalter. Diese werden den ausgewählten 
Gastronomiebetrieben rechtzeitig kommuniziert. 

 
Auswahlkriterien: 

1. Catering- / Detailkonzept 
2. Qualität und Vielfalt des gesamten Food-

Angebots auf dem St. Moritzersee 
3. Zusammenarbeit und Flexibilität im 

Eventbetrieb 
 
Folgende Unterlagen sind 
vollständig einzureichen: 

• Catering- / Detailkonzept 
• Food-Angebot 
• Antragsformular Catering Wintersaison 2027 

St. Moritzersee (siehe Beilage) 
 
Einreichung der Unterlagen:   Interessenten reichen bitte bis am  

Montag, 31. August 2026, das Antragsformular 
inkl. Beilagen per Mail an Laura van der Zee: 
laura.vanderzee@stmoritz.com ein.  

 
Selektion:   Die eingereichten Bewerbungen werden 

gemeinsam durch die beteiligten Veranstalter 
und St. Moritz Tourismus AG geprüft. Der 
Entscheid über die Vergabe erfolgt 
voraussichtlich in der ersten Septemberhälfte 
2026. 

 
 
 


